
... der kleine, feine Unterschied 

"Unsere Büffet's“ für die kleine Feier  

00108 „Hauschildt`s  Spezial „,ab 10 Personen.. 
        Cocktailschnittchen, belegt mit: 
• Delikatessbratenaufschnitt  
• Mett/Zwiebeln 
• Bachforellenfilets mit Sahnemeerrettich  
• Käsespezialitäten 
• Pro Person 7 Schnittchen………………………………………………………….. 

 
 
 
 
 
 
11,50 € 

00110 „Genießer - Runde“,ab 10 Personen  
        Cocktailschnittchen belegt mit: 
• Delikatessbratenaufschnitt, Mett/Zwiebeln,   
• Bachforellenfilets, Räucherlachs/Sahnemeerrettich ,  
• Nordseekrabben/Cocktaildip , Käsespezialitäten 
• Pro Person 7 Schnittchen………………………………………………………….. 

 
 
 
 
 
14,50 € 

00111 Schlemmerbüffet Altes Land,ab 10 Personen   
        Cocktailschnittchen belegt mit 
• Mett/Zwiebeln, Schinkenröllchen/Spargel, kleine Schweinefi-

lets, Bachforellenfilets, Räucherlachs/Sahnemeerrettich ,  
        Nordseekrabben/Cocktailsauce , Käsespezialitäten 
        Parti-Frikadellen - Cocktailsalat, hausgemacht 
• Pro Person 7 Schnittchen,  Parti-Frikadellen u. Salat…………….. 

 
 
 
 
 
 
17,50 € 

00120 Vom Süden in den Norden 
• Schweinekrustenbraten, warm 
• Weinsauerkraut, dazu Kartoffelmus 
• Bayr. süßer Senf, ofenfrische Laugenbrezel 

 
„Fischplatte Meeresjuwel“  

Nordseekrabben auf warmem Rührei 
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich 

-Bachforellen Filets - 
 

• Ofenfrische Baguette-u.Schwarzbrotstangen –Butterbalken- 
• Käsewürfelvariation „von Süd nach Nord“ 
• „Schokoladenpudding mit Vanillesauce 
• Pro Person satt (lieferbar ab 20 Personen) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

21,50 € 


